
CETRIOLO

Conosciuto fin dai tempi più antichi, sembra che il cetriolo fosse autoctono nelle regioni ai piedi 
dell’Himalaya, ma c’è chi lo ritiene originario dell’Africa: gli antichi egizi già lo coltivavano e attra-
verso loro passò a greci e a romani, che lo apprezzavano molto. In Europa la pianta fu portata in 
Inghilterra dalle colonie all'inizio del 1800, e poi diffusa in tutto il continente. Il cetriolo è diffuso in 
buona parte del mondo, in particolare in Cina dove si produce almeno il 60% della produzione mon-
diale, a cui segue la Turchia, la Russia, Iran e Stati Uniti.
Sul mercato italiano la produzione si distribuisce per tutto l'anno. La Sicilia è sul mercato tra set-
tembre e maggio mentre le regioni del centro e nord Italia offrono prodotto da maggio a dicembre.
Le svariate tipologie vengono contraddistinte in base alle dimensioni, al colore ed alla presenza o 
assenza di spine, con cultivar da consumo fresco o per l’industria.
Sia cotto che crudo, il cetriolo è il vero protagonista delle ricette estive, veloci, fresche e saporite. In 
cucina, è perfetto sia per insaporire le insalate, sia come aperitivo, proprio perché il suo gusto deli-
cato e leggero, esalta il sapore degli altri ingredienti. Il cetriolo è famoso anche per le sue proprietà 
di bellezza ma è anche un diuretico e purificante, antipertensivo, Ipoglicemico ed ipocolesterole-
mizzante, lassativo, vermifugo, antiossidante. Previene la gotta, calcoli renali e vescicali.
La nostra ricerca si dedica principalmante alla creazione e selezione di varietà ibride di mini beith 
alpha “tipo polignanese” (snackers), il classico cetriolo italiano partenocarpico “slicer” e il tipo 
“olandese” con campi di breeding e screening in Israele, Spagna ed Italia.
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CETRIOLO



Minuto
Ibrido di minicetriolo partenocarpico liscio, adatto per coltivazioni in serra e tunnel. 
Frutto perfettamente cilindrico della lunghezza di 12-14 cm, liscio, brillante, di un 
ottimo colore verde. Buona conservabilità in post-raccolta. Pianta aperta e compatta 
con internodi cortissimi, ottima capacità generativa, con più frutti per nodo ad elevata 
produttività. Per cicli primaverili ed estivi.

RESISTENZE GENETICHE:
HR: PM/Ccu/Cca 
IR: CMV

Top Spyros
Minicetriolo partenocarpico liscio. Le piante a portamento aperto sono vigorose, con 
foglie piccole. I frutti sono di colore verde scuro, hanno una buona fermezza e un’ottima 
conservabilità in post-raccolta.
Ideale per la produzione in serra e tunnel.
Dimensioni medie del frutto:  16-18 cm

RESISTENZE GENETICHE:
HR: CMV
IR: PM /ZYMV
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